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Trotzdem finden Sie auch die , Xlassiker” auf unserer Xarte.

Alle Gerichte werden frisch fiir Sie zubereitet.

Einen angenehmen Aufenthalt und erholsame Stunden

in unserem wunderbaren Scheunenrestaurant wiinscht Ihnen das

Sie befinden sich in einem der
dltesten Dorfer Monchguts, Alt
Reddevitz, auf einem noch original
getreuen Dreiseitenhof mit Wohn-
haus, Stall und Scheune. Der
Bauernhof wurde im Jahre 1574
das erste Mal im Kirchenbuch der
Kirchengemeinde Middelhagen
erwahnt. 1847 kaufte Karl Looks
die Bauernstelle VII mit 63 Mor-
gen 101 A Ruten, die seitdem im
Familienbesitz der Looksens ist.

Kliesows Rewse Feam

Als 1991 die Landwirtschaft nicht
mehr als Lebensunterhalt der
Familien Looks und Kliesow in
Frage kam, wurde der Spatenstich
zum Bau eines Restaurants in der
Scheune getan. Die Einrichtung
sollte soviel wie moglich beim
Alten belassen, damit uriges
Ambiente erhalten werden konn-
te. Schon im Sommer eréffneten
die Familien Kliesow und Looks das
Fischrestaurant ,Kliesow's Reuse”.

Seit Frithjahr 2015 verwirklicht
das Pachterehepaar Kristine und
Mathias Aboschi seinen Traum
von der Selbststandigkeit. Beide
sind aus Uberzeugung in der
Gastronomie zu Hause - und
mit Leidenschaft heute Ihre Gast-
geber.

Im selben - noch ,historisch
urigen” Ambiente - stellen sie
sich mit Freude und Begeisterung
Ihren kulinarischen Anspriichen.

At Reddevitz 23a * 18586 Minchgut * Tel. 03 83 08 / 21 71 * (Fax 03 83 08 / 2 55 27
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Suppen und Oorspeisen

Pikante Tomatensuppe 7,50 Euro
verfeinert mit frischen Gartenkrautern und Knoblauch

Klares Fischsiippchen 9,50 Euro
mit Dorsch-, Lachs- und Zanderfiletwiirfel im Gemiisesud gegart

Riigener Kartoffelsuppe 9,00 Euro
so wie der Chef sie kocht, mit Wurzelgemiise,
Speck und gerduchertem Lachs

Kleiner gemischter Salat 7,50 Euro
angemacht mit einem hausgemachten Krauterdressing

Bouquet von Blattsalat

mit gebratenen Garnelenschwanzen 12,50 Euro

serviert mit Knoblauchdip® und Baguette

Helgas ,WeiBer Heringssalat“’
nach Alt Reddevitzer Tradition 9,20 Euro
zubereitet mit Vollkornbrot und Butter

Bitte beachten Sie |
auch unsere Tagesangebote.

Salate und kleine Herichte

Minchguter Salatteller 18,50 Euro
GroBer gemischter Salat mit Krauterdressing, gebratenem
Fischfilet, garniert mit Raucherlachs und mit Baguette serviert

Backkartoffel mit Krauterquark an Salathouquet 16,50 Euro
mit Raucherlachs
Gebackener Camembert 11,90 Euro

mit frittiertem Ruccolasalat, Preiselbeeren und Baguette
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(Oegetarisehe Gerichte

Pfannengemiise in Olivendl
mit frischen Krdutern gegart auf Spaghetti

Gedampftes junges Gemiise
mit Pellkartoffeln und Kriuterdip®

f!'\_‘\‘\—.
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Gefiillte Ofenkartoffel mit Heringshappen
mit Krduterquark und einem knackigen Salat

Zartes Heringsfilet
mild gesalzen nach Hausfrauen Art, in einer
Apfel-ZwiebelsahnesoBe® mit Bratkartoffeln

SiiB-sauer eingelegte Bratheringe
garniert mit Zwiebelringen an Salatbouquet und Bratkartoffeln

Filet vom Pfefferhering
mit hausgemachter Remouladensauce® und Pellkartoffeln

Minchguter Heringsvariation
Dreierlei marinierte Henngsspezmhtaten
mit Remouladensauce® und Bratkartoffeln

Fir die Allergenenkennzeichnung haben wir eine separate Speisekarte fiir Sie.

16,90 Euro

15,00 Euro

15,50 Euro

16,50 Euro

17,50 Euro

17,20 Euro

18,80 Euro
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Paniertes Schweineschnitzel
aus dem Schweinelachs geschnitten, knusprig gebraten,
serviert mit Pommes Frites und einem Salat

Paniertes Schweineschnitzel
mit Champignon-Rahmsauce und Kartoffelkroketten

Hausgemachtes Sauerfleisch
mit Zwiebelringen und Gewiirzqurke garniert,
dazu Remouladensauce® und Bratkartoffeln

Rumpsteak @.250¢
medium gebraten, mit Kréuterbutter,
geschmorten Champignons, Bratenjus und Kartoffelbeilage

Lammhiiftsteak
gebraten, an Pfannengemiise und Stampfkartoffeln

Fischgerioht

Zanderfilet
an der Haut gebraten, auf Streifen von Wurzelgemiise
und Stampfkartoffeln

Unser Scheunenteller
Gebratenes Lachsfilet, Dorschfilet und Zanderfilet
mit Bratkartoffeln und Salat

Dorschfilet in Eihiille
gebraten, an jungem Gemiise mit Senfsauce und Bratkartoffeln

18,50 Euro

18,50 Euro

17,50 Euro

31,00 Euro

2750 Euro

24,50 Euro

26,50 Euro

24,50 Euro

Sy
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Dowson-Soezialiti

Surf & Turf

Kleines Rumpsteak mit Krauterbutter und
gebratenen Garnelen an Salatvariation,
mit Kartoffelbeilage

Hahnchenbrustfilet
natur gebraten auf Pfannengemiise und Spaghetti

Stortebeker-SpieB

von kurzgebratenem Rindfleisch, Schweinefleisch und
Hahnchenfleisch mit gegrilltem Gemiise, garniert mit Garnelen,
dazu Knoblauchdip® und gebackene Kartoffelbeilagen

Garnelenschwanze in Knoblauch-Krauterbutter
mit Tomatenwiirfel gebraten, serviert mit ofenfrischem Baguette

indergerichte — Mur fiix Kinder

Kapt‘n Blaubar
Paniertes Fischfilet mit Erbsen-Mdhrengemiise
und Stampfkartoffeln

Pinocchio
Nudeln mit Tomatensauce

Rauber Hotzenplotz
Paniertes kleines Schweineschnitzel mit Pommes Frites

Maulwurf-Teller
Portion Pommes Frites mit Ketchup

SiiBes
Milchreis mit Zimt und Zucker

30,50 Euro

22,50 Euro

34,50 Euro

25,50 Euro

8,50 Euro

5,80 Euro

8,50 Euro

5,50 Euro

7,20 Euro
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Kesow's euse

Eingeweckte Rote Griitze
Zartschmelzendes Vanilleeis, angerichtet auf Rote Griitze

Schone Helene
Vanilleeis mit leckeren Birnenstiickchen,
garniert mit Sahne und Schokosauce

Kaiser’z
Goldgelber Kaiserschmarrn mit Dessertkirschen und Sahne

Smarties-Fun
Leckeres Vanille Eis, mit Sahne und Smarties garniert

Cissorten

Vanille'
Schoko'
Erdbeer’
Zitrone'

Preis pro Kugel

Preis pro Portion Sahne

(1) mit Farbstoff (2) mit Konservierungsstoff (3) mit Antioxidationsmitteln (4) chininhaltig (5) Aroma

6,50 Euro

8,00 Euro

8,50 Euro

4,00 Euro

1,90 Euro
1,00 Euro
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Tasse Kaffee

Espresso

Cappuccino

Milchkaffee

Latte Macchiato
Trinkschokolade

Sanddornpunsch
Sanddorn Grog

Cilles Tee serviert im Fea Diamond
Alle Sorten werden im Glas (0,3 I) serviert.

Darjeeling Royal Second Flush Blatt

Spitzenqualitat aus der Sommerpfliickung-zartblumig,

mit typisch nussiger Geschmacksnote,goldener Tassenfarbe
Ziehzeit 3 - 4 min

Earl Grey Premium Blatt

Edle Darjeeling-Assam Mischung benetzt mit

dem pikanten Aromadl feinster Bergamottfriichten®
Ziehzeit 3 - 4 min

Griintee Asia Superior Blatt

Aus der fruchtbaren Mitte Chinas mit zart-siier,
angenehm herber Note

Ziehzeit 2 - 4 min

3,00 Euro
2,90 Euro
4,00 Euro
4,50 Euro
4,30 Euro
3,80 Euro
4,80 Euro
7,00 Euro

3,80 Euro

3,80 Euro

3,80 Euro
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Reuse

Sommerbeeren

Harmonische Friichtemischung mit sommerlichem
Himbeer-Erdbeer-Aroma verfeinert®

Ziehzeit 5 - 8 min

Krdutergarten

Reine Kréutermischung aus Lemongras, Rooibos,
Nanaminze, Fenchel, SiiBholzwurzel, Zimt,
Heidelbeeren und Kamille

Ziehzeit 5 - 8 min

Silberlindenbliiten mit Holunderbliiten
Inspirierende Krduterkomposition mit honigartigem Geschmack
Ziehzeit 5 - 8 min

Loser Jee

Rooibos-Vanilla

Siidafrikanischer Rotbusch versetzt mit
Vanillestiickchen und Vanillearoma®
Ziehzeit 5 - 8 min

3,80 Euro

3,80 Euro

3,80 Euro

4,00 Euro
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Ubohollrei 35"2
Mineralwasser

feinperlig oder naturell

Sinalco
Orange Zitrone, Cola*

Bitter Lemon * * Ginger Ale ', Tonic Water *

Sifte
Apfel, Orange, Kirsch, Banane, Tomaten

Saftschorle

PBiere

Stortebeker Pils
Stortebeker Schwarzbier
Alsterwasser

Stortebeker BernsteinWeizen
Stortebeker Bernstein Weizen (alkoholfrei)
Stortebeker Frei Bier (alkoholfrei)

0251
0,751

021
041

0,251

021
041

021
041

031
051

031
051

031
051

051
051
0,331

3,20 Euro
7,50 Euro

3,00 Euro
5,40 Euro

3,20 Euro

3,30 Euro
5,90 Euro

3,30 Euro
5,90 Euro

4,40 Euro
6,10 Euro

4 40 Euro
6,10 Euro

4,40 Euro
6,10 Euro

6,20 Euro
6,20 Euro
4 40 Euro
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Wein und Seket

WeiBBweine

Bacchus Kabinett, mild

Weingut Knoll & Vogel,Pfalz

Ein blumig fruchtiger WeilBer mit leichter Wiirze
und saftiger Siie

Miiller-Thurgau QbA, halbtrocken

Weingut Hiestand, Rheinhessen

Helles Gelb, feines Muskataroma am Gaumen.
Fruchtsdure, die FruchtsiiBe und der Kérper zeugen
von Harmonie und Exzellenz.

Riesling QbA, trocken
Weingut Karl Pfaffmann, Pfalz
mit knackigem, vollfruchtigen Apfel- und Birnenaroma

Grauer Burgunder, trocken
Weingut Kiefer, Eichstetten
Wiirziger Birnen Duft, pikant und fruchtig

Chardonnay IGT, trocken
Villa Alda, Italien
Leicht und trocken, mit einer eleganten, weichen Frucht

Roséwein

Markgrafler Spiatburgunder WeiBherbst QbA,
halbtrocken

Bezirkskellerei Markgriflerland, Baden
Lachsfarbener Rosé mit Noten von roten Beeren
und dezenter Restsii3e

0,21
051

021
051

021

051

021
051

021
051

021
051

7,00 Euro
17,00 Euro

6,80 Euro
16,50 Euro

7,20 Euro

17,00 Euro

7,60 Euro
17,50 Euro

7,00 Euro
17,00 Euro

7,20 Euro
17,00 Euro
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Rotweine

Dornfelder QbA, halbtrocken

Weingut Knoll & Vogel, Pfalz

Vollmundige und wiirzige Note nach Kirsche und
Brombeere mit saftiger SiiBe

Spatburgunder Rotwein QbA, trocken
Leicht und sehr harmonisch mit ausgepragtem
Kirscharoma, weich und abgerundet

Merlot Vin de Pays d‘0c

Le Cochonnet, Languedoc, Frankreich
Aromen dunkler reifer Beeren, gute Struktur mit
angenehmer Lange

De Gras Cabernet Sauvignon

MontGras,Colchagua Valley, Chile

Sein Bukett ist von feinen Gewiirzaromen und schwarzen
Johannisbeeren geprégt, sein Geschmack besticht mit
nachhaltiger Fruchtigkeit und Harmonie.

Der perfekte Rotwein fiir jeden Tag.

Weinschorle

Sekt

Lorenz & Dahlberg, trocken

Lorenz & Dahlberg, halbtrocken

021
051

0,21
051

021
051

021
051

0,21

Piccolo
0,751

Piccolo
0,751

6,80 Euro
16,50 Euro

7,00 Euro
17,00 Euro

7,20 Euro
17,00 Euro

7,50 Euro
17,50 Euro

6,00 Euro

7,00 Euro
22,00 Euro

7,00 Euro
22,00 Euro
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Aperol Spritz 021  8,00Euro
Campari Orange, Soda 021  750Euro
Martini Bianco 10d  7,20Euro
Martini Rosso 10d  7,20Euro
Martini Extra Dry 10d  720Euro
Hugo 021  8,00Euro

in Alt Reddevitz

Aufgrund saisonaler Produktion sind nicht immer alle Sorten vorratig.

Sanddorngeist 40%vol.  2d  490Euro
Ein harmonischer Geist, sehr fruchtig,
aus frischen Beeren unserer Region

Rubinette 42%vol.  2d  490Euro
Obstbrand aus Apfeln der Sorte ,Rubinette”,

eine besondere Spezialitat, da dieser Brand

im Holzfass reift

Swarte Johannesbadadrn Koom 22 % vol. 2d 4,50 Euro
Sorgfaltig verarbeitete, frische Friichte aus der
Region, nach altem Familienrezept zubereitet
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Pliischappel-Sanddurn Ké6m
Pliischappel = Pfirsich, ein Klassiker der
Brennerei, hergestellt aus Pfirsichen und
Sanddorn

Sanddomnlikor
Hausgemachter Sanddornlikor aus
frischem heimischem Sanddorn

Pickendiister Krauterkoom
Wohlschmeckender Krauter, lieblich,
hergestellt unter Verwendung von besonderen
Krautern wie Wacholder/Coriander/
Muskatnuss/Macisb

Kiimmel und Korn

Typische Norddeutsche Spezialitdt aus
unserem Hause, ein milder Krauter mit
ausgepragter Kimmelnote

Achterwasser Aquavit
Im Eichenholzfass gereifter Korn
mit milder Kiimmelnote

Klassik Single Malt Whisky
Angenehmes Holzaroma mit Noten
von Vanille und Kokos

21 % vol.

28 % vol.

33 % vol.

33 % vol.

38 % vol.

40 % vol.

2d

2d

2d

2d

2d

4(

450 Euro

450 Euro

4,20 Euro

4,00 Euro

450 Euro

9,50 Euro
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Spiritucsen

Grappa di Chardonnay

Wodka Smirnoff

Echter Nordhauser Doppelkorn
Lehment Doppelkiimmel
Aalborg Jubilaums Aquavit
Jagermeister

Ramazotti

Fernet Branca

Asbach Uralt

Whisky
JimBeam

Johny Walker Red Label

Jim Beam Cola

Havanna Cola

Vodka Lemon

2d
2d
2d
2d
2d
2d
2d
2d
2d

4(
4(

(1) mit Farbstoff (2) mit Konservierungsstoff (3) mit Antioxidationsmitteln (4) chininhaltig (5) Aroma

420 Euro
2,80 Euro
2,40 Euro
3,00 Euro
2,80 Euro
2,50 Euro
2,80 Euro
2,50 Euro
2,80 Euro

490 Euro
490 Euro

7,50 Euro
7,50 Euro
7,50 Euro






